Tagatesse, TAGATOS
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zin in zoet, maar niet
in pieken in de bloedsuiker?

Tagatose, het nieuwe zoetmiddel.

Suikerkristallen op basis van melksuiker. Superzoet en Damhertoptimaliseerde de productie om er een betaalbaar
caloriearm. Een glycemische index (Gl) van practisch nul. En  voedingsmiddel van te maken. Damhert verkoopt tagatose
100% tandvriendelijk. Het unieke is dat Tagatose nauwelijks onder de naam Tagatesse als poedervormige suiker
invloed heeft op de bloedsuikerspiegel. Ideaal voor diabetici vervanger. Het is wit, iets fijner dan basterdsuiker, en smaakt
en mensen met Hypoglycemie. Verder bevat Tagatose bijna  zoet, zonder de bittertonen die bij de meeste suiker-
veertig procent minder calorieén dan gewone suiker.Eneris vervangers volgen. In tegenstelling tot andere zoetstoffen
de helft minder van nodig om gerechten te zoeten. kan je ermee koken en, ook niet onbelangrijk, zorgt het

niet voor ongewenste laxatieve neveneffecten. Tagatose is
Tagatose kende oorspronkelijk een medische toepassing in  echter rijk aan vezels waardoor het toch een belangrijke rol
het kader van darmkankeronderzoek. kan spelen in de ontwikkeling van de darmflora.




